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Zubereitung

Bulleit Bourbon & Ginger Ale
Der Bulleit Bourbon ist ein würziger Vertreter seiner Art. 
Durch die Lagerung in frischen Eichenfässern nimmt 
Whiskey besonders würzige Aromen auf, darunter 
Pfeffer und Ingwer. Die ausgeprägten Gewürzaromen 
rundet dieser Cocktail mit würzig-süßem Ginger Ale 
ab. Spätestens seit dem Film Anna Christie (1930) ist 
der Drink ein Klassiker: Greta Garbo eröffnet ihre erste 
Szene mit dem Satz „Gimme a Whiskey, Ginger Ale on 
the side, and don‘t be stingy, boy!“

5 cl Bulleit Bourbon

12,5 cl Ginger Ale

Zubehör

Highball-Glas

Barmaß

Barlöffel

Eiswürfel

1. Glas voll mit Eis füllen 2. Alle Zutaten einfüllen 3. Auf Eis rühren zum kühlen

Zutaten


